INSTITUT FUR LEBENSMITTELSICHERHEIT UND HYGIENE FS‘ S

AnstyiesBerstung

LERTIFIKAT

Produkt- und Hygienekontrolle

Hiermit bestatigen wir, dass der Betrieb

Jedowski GmbH & Co.KG
Metzgerei
Hauptstr.7

58802 Balve

zur Sicherung der Produktqualitdt und der Hygiene von uns regelmafiig kontrolliert

wird. Die Kontrollen umfassen die mikrobiologische Uberpriifung der Hygiene und die
mikrobiologische und chemische Untersuchung vonProdukten.

Zertifikatsnummer: FSK 10028
Herzogenrath, den 25.08.2022
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Anita Biigler

Prokuristin
Dieses Zertifikat ist giiltig bis Dezember 2023
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FSK-Institut fir Lebensmittelsicherheit Nach DIN EN ISO/IEC 17025 .
und Hygiene GmbH akkreditiertes Priflaboratorium 77 —
Kaiserstr. 100, 52134 Herzogenrath
Web: www.fsk-institut.de ((DA.le(St h
Mail: info@fsk-institut.de N— Aﬁrrzglrferunssstet!e

D-PL-19503-02-00



